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Experience factory eupen: beers, hotdogs & more

SOFT DRINKS

Chaudfontaine Bleu		  2.90
Chaudfontaine Rouge 		 2.90
Chaudfontaine Bleu (1L) 	 8.00
Chaudfontaine Rouge (1L) 	 8.00

Coca Cola 		  2.90
Coca Cola Zero 		  2.90
Fanta Orange 		  2.90
Sprite 		  2.90
Apfelschorle 		  2.90
Ice Tea Classic 		  2.90
Ice Tea Peach 		  2.90

Schweppes Tonic 		  3.20
Schweppes Agrume 		  3.20
Schweppes Bitter Lemon 	 3.20

JUICES

Minute Maid Orange 		  2.90
Minute Maid Pomme	  	 2.90
Minute Maid Pomme-Cerise 	 2.90
	

SPORT DRinks

Aquarius Orange 		  3.50
Aquarius Lemon 		  3.50
Aquarius Red Peach 		  3.50
Red Bull		  4.00 

hot drinks

Ristretto 		  2.90
Espresso 		  2.90
Double Espresso	  	 3.50
Café 		  2.90
Large Cappuccino 		  3.50
Large Latte Macchiatto 	 4.00
Large Nuts Macchiatto	 4.50
Large Caramel Macchiatto 	 4.50

Large Chocolat Chaud		 4.00

Théière Harney & Sons 	 4.00

alcohol

Vin Verre	  	 4.50
(rouge, blanc, rosé)
Vin Bouteille	  	 22.00
(rouge, blanc, rosé)

Amaretto "Disaronno" 	 5.00
Whiskey Jack Daniels 	 6.00
Rhum "Don Papa" 		  8.50

Cuba Libre 		  8.00
Gin Radermacher & Tonic	 10.00

nachos

Nachos 			   8.00
Avec sa sauce fromage et ses Jalapenos

hot dogs

The Original 			   5.00
Saucisse francfort, oignon fris, cornichon, 
ketchup/moutarde

BBQ 			   5.00
Saucisse francfort, oignon fris, cornichon, 
bacon crisp, sauce BBQ 

Chessy Dog			   6.00
Saucisse francfort, oignon fris, Jalapenos, 
Tacos, sauce cheese 

Kids			   4.00
Saucisse francfort, ketchup/moutarde

Fries

Ravier de Frite & sauce 		  5.50
Frite, Fricadelle & sauce 		  9.00
Frite, 2 Fricadelle & sauce 		  11.00
Bitterballen & sauce 		  6.00
Chixfingers & sauce 			  7.50

snacks

Twix, Mars, Snickers...		  2.00	
Chips			   2.00
Haribo			   2.50

ice cream

Cornetto			   4.00
Magnum 			   4.50
Calippo Coca			   3.50
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BLONDE BEERS

Jupiler 25cl   	 2.90
Jupiler 33cl   	 3.50 

Brassée depuis 1966, cette pils est la bière la plus vendue en Belgi-
que. "Les hommes savent pourquoi". (5.2%)

Jupiler 0.0 	 2.90 

 
Karmeliet 	 4.90

C'est une bière de fermentation haute à haut degré d'alcool (8,4%). Elle 
est fabriquée à partir de trois céréales : l'orge, le froment et l'avoine.

Leffe Blonde 	 4.50
Connue internationalement, c'est une bière épicée avec des notes de 
miel et de fruits. (6.6%)

Leffe Blonde 0.0 	 4.00 

La Chouffe 	 4.90
Elle révèle en bouche des notes d’agrumes, suivies d’une touche 
rafraîchissante, agréablement épicée, lui conférant une grande lé-
gèreté. (8%)

Smash 	 4.90
Brassée à partir d’un seul malt et d’un seul houblon, dont l’utilisation 
exclusivement aromatique lui confère un bouquet fruité particuliè-
rement expressif et peu amer. (6.2%)

Curtius	 5.50
Composée de différents malts d’orge et de froment, sa base lui 
confère une légèreté agréable tandis que l’assemblage de fleurs 
de houblons aromatiques lui donne une saveur subtilement amère, 
fleurie et fruitée. (7%)

Duvel                                             4.90
Cette biere est dotée d’une amertume subtile, d’un arôme raffiné et 
d’un goût prononcé de houblon. Le procédé de brassage unique de 
90 jours garantit un style authentique. (8.5%)

Val Dieu Blonde                            4.90
Bière légère et rafraîchissante, avec un joli corps doré flou et une 
tête blanche généreuse.Le bouquet est plein de notes de levure, de 
caramel, de malt et d'épices. (6%)

Brice                                             4.90
Limpide, brillante et légère. Une mousse fine et blanche qui colle au 
verre couvre une blonde au nez frais au goût bien équilibré entre 
houblon et pointe d’épice. (6.8%)

BROWN BEERS

Leffe Brune 	 4.50
Riche, sombre et abondamment fruitée, Leffe Brune est une biè-
re d'Abbaye par excellence aux notes authentiques de prune et 
d'épices. (6.5%)

Chimay Bleue 	 5.50
Bière brune trappiste par excellence, elle possède des arômes de 
chocolat, de caramel, d’épices, de fruits noirs et de raisins secs.. 
(9%)

Val Dieu Grand Cru                      5.50
Bière d'abbaye brune, de fermentation haute, non filtrée et non 
pasteurisée, brassée dans l'enceinte d'une abbaye, mais par des 
laïcs. (10.7%)

Orval	 5.50 
Bière trappiste de référence, goût complexe et fruité, 
subtile harmonie entre rondeur et amertume. (6.2%)

WHITE BEERS

Hoegarden   	 4.00 
Tout simplement l'une des bières blanches les plus emblémati-
ques au monde. (4.9%)

OTHER BEERS

Desperados  	 5.00
Une combinaison distinctive de bière blonde corsé avec une tou-
che de saveur Tequila. Une bière légère et rafraîchissante, équi-
libré par des notes épicées et citronnées pour la douceur. (5.9%)

Chouffe Houblon  	 4.90
Première bière IPA belge, elle se caractérise par son goût amer 
et fruité (9%)

FRUITY BEERS

Cherry Chouffe  	 4.50
En plus des cerises, on retrouve des légères notes de fraise, 
d’amande, d’épices et de Porto doux. Basé sur une bière brune, elle 
est douce et ronde. (8%)

Hoegaarden Rosé	 4.00
Cette bière initialement blanche devient rosé suite aux notes de 
framboises. Bien froide, elle est tout simplement rafraîchissante. 
(3%)

Liefmans on the Rocks                 4.00
De couleur rouge pâle, c'est une bière d'apéritif. Avec ses arômes 
de fraises, framboises, cerises noires et sureaux, cette bière est 
servie sur glace pour que ce soit encore plus frais. (4.2%)

Pecheresse                                  4.00
Cette Lindemans est une bière de type lambic, brassée à base 
de malts d'orge, de blé et avec ajout de jus de pêche avant une 
période de maturation en fût de chêne. (2.5%)

Crush                                           4.00
Bière composée d'orge, de froment et de flocons d'avoine, et de 
véritables jus de fruits (plus de 30% de fruits), dont ressortent à 
la dégustation les notes acidulées de la cerise griotte et la dou-
ceur de la framboise. (4.8%)

Kasteel Rouge                             4.90
Bière couleur rubis brassée à partir de Kasteel Donker avec de 
savoureuses cerises Oblacinska. La sensation en bouche est ve-
loutée (8%)


